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Mariage au Clos de la Ribaudiere
Saison 1 Janvier a Juin

Osez vos envies

Cbest parce que vous voulez | e meilleur que

Passez les portes du chateau etrecevenws t ® s dans | 6une des plu
département. Ici, tout est fait pour rendre votre réception unique.

Des prestations sumesure, une atmospheére et un décor somptueux,
le Clos de la Ribaudiére vous propose des prestations guaptéssewo 10 a 250 convives.

Vous trouverez en détails nos propositions paur
- Votr e vi ndanksdelparmon suula terrasse
- Votre diner
- Laformule Parc en Féte

- Les forfaits boissons

LOOpen bar

- Les Plus du CI os é

En esp®rant vous boetordewdtrécephane ntoutt epd ®®qlud ® le:
mo i pour confirmer | dassurance de notre ent

E. LORTHOLARY




LE SITE

Idéalement situées dans la partie historique, notre établissement propose de nhombreuses salles
dédiées aux réceptions sur une surface totale de 400mz.

En fonction du nombre de convives, | es es
la soirée dansante eat proposés a différents endroits.
Une salle pour | es enfants pourra °tre am®

pleinement de votre bel événement.

Composé de 41 chambres offrant différentes atmosphéres qui permettront de séduire tous vos
conwes, le chateau du Clos de la Ribaudiére est le lieu suprémetpouarariage.
En effet, les 1thambres du chateau vous feront voyager au sein du XVllle siécle.
Plus modernes, les chambres du Pavillon seront plus spacieuses eb perimettd 6 alesc ue i | |
f ami | | a45pgrsomeap.uPfus petites mais tout autant confortables, les 6 chambres de la
myt hi que conciergerie sont un vrai havre de
« chambre des mariés » pour votre fabuleuse nuit de noce.

Vos onvives etvous°® me s p o u r r aun délicibu® m@nierit danseotneadudClos
Vous y trouverame piscine chauffée, un bain a remaushammam, un sauna et
une salle de sport. Si vous souhaitez vous retrouver en intimité,
i1 est pevement poivateser cebespace dans la limite de 20 personnes
moyennant un colt supplémentaire.
De mai a octobre, vous pourrez également profiter de notre piscine extérieure chauffée




LE VI N DOHONNEUR

Nous vous proposons ueacktail» composédecanapédroids etbouchéeshauds.
Pour le compléter, vous pouvez ajouter des ateliers culinaires prédenseaisi
Si besoin, desanapéssucr@sour r ont °tre ®gal ement

S €

Laissezvous séduirpar les propositiorde notre@ef et pr of it

Formule Turguoise, cocktail apéritif

Notre prestation inclut:

Boissons servies a discrétioVin pétillant Saumur Brut - Bouvet Ladubay, Jus de fruits
et Eaux minéraleglate et gazeuse

Accompagnés d & Ol i etenaire, FeriletagesPanier de Iégumes croquants et d
nombre de canapés choisi.

A~

Supplément Champagiiesserat Bellefon (en remplacement du pétillan 0 0 Q

La piece supplémentairel.20 0
Tarifs Vin ddoHonneur
Vin do6hon| 3pieces| 6pieces | 10pieéces| 12piéces
Formule Turquoise |7 5o | 2060 d 2540 { 27.80
Kir Méthode Champenoise ' ' ' '
Formule Turquoise ) | y
23 00| 2660 (¢ 3140 ( 3380
Champagne
Plancha
. 6.00 a 100 ¢
Bi uf , Walaglle e N '
Plancha . N
Saumon, Thon, Gmbas 7.500 13500
Découpe -
: 4. 00 7.00
Saumon ouLieu .
Decoupg 6. 00 10.0
Serrano ou eie gras
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Pour compléter votre Cocktail apéritif nous vous proposoAddbers Gourmands
dans le parc. Ces scenes gourmandes animeront le parc et raviront vos invités.

Nous vousproposons

Les Planchas Bi uf , Magr et , Vol aQUlShumonpnTaan,Gantbas. a u x a

Les DécoupesSaumonOU Lieu mariné ou fuméPU Jambon Serrang OU encore
Bloc de Foie Gras.

Chacun de ces Ateliers est accompagné de pains spéciaux.

Détail des canapés

Froids: Cr me br 3%l ®e au foie gras, Guacam
figues, Faisselle de chévre, Gaspaclioa r t ar e de b i scdbecbewe oumet
maquereau, Bavarois de crustacés, Roulé de thon au sésame et courgette, Bro
doi uf s, Perle de c¢ch vre, Tomate cocktai

Chauds: Tartelette de légumesNems, Accras de morue, Croquéarizo, Mini quiche au
saumon timé, Crevette en chemise de léegsne Chou b ®c hamel e

Crémée de champignons aux noisettes, Pruneau au bacon, Volaille rbtie au

Aiguillette de canard aux herbes...

Mignardises. Fruit au chocolat, Tartelette aux fruits, Tartelette chocobanane, Petits
chocolatsavec mousse fruitéeCannelés, Soupe de fraises, Financiers vanille ou pista
Moelleux chocolat, Profiteroles nougat, Guimauves et Macarons, Baba au rhum...
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Letempsduvn dodohonneur

Cdest redepiacesmpioposéasotrevi n ddhonneur qui :en
1 De45 minutes a 1hO0comptezenviron 6 piéces par personne
1 De 1h00 a 1h30prévoyezenviron 10 piéces par personne

T Pour 2h00 et p lpréewi; 12 pigtds Pes petsaze p a s
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LES MENUS

Le chef Cédric Ravaud et son équipe ont conpogté/ousdeux belles saisons de menu.

La mise en avant de la production locale mqermis de sélectionner des produits tres haut de
gamme, pour une prestation dont le palais des plus grands gourmets se sbuviendra

Laissezy ous tenter par notre cuisine et nayv

Des prestations stimesure

LOi nt ®g r propositicls edt@adaptabls, vous pouvez donc changer a loisir leurs
compositionsnous réajusterons le prix de votre menu en fonction de vos souhaits.

Dans cet esprit pourquoi ne pas prapads®s invités de profiter dane du Chateau
jusquetarddamm | a soir®e | ors doéun cocktail fourni

une mise en bouche, un plat et un dessert judicieusement sélectionnés.

Ce sera notqgroposition de prestation appetdearc en Féte ».




Jade-45 00

a
Mise en bouche
Ciur dodartichaut
Ou
Marbré de coitfde canard et foie gras dub@an, fruits du mendiant en aigre doux
Ou

Douceur norvégienne au parfum fumé, creme de raifort,
crogant de pavot et perle de saumon

~

Rowl ade de c¢ oc h traty, tdgeatellesde tourgettds,0 Os s a u
jus de viande au basilic du jardin
Ou
Tournedos de saumon aux épices douces, risotto au chorizo et herbes du Clos,
réduction de crevettes grises
Ou
Ciur de f au ravidr delceutgettdeenatdocoriité g la coriandre

~

Assiettale fromageaffinés sur salade au godie noix
Ou
Bonbons de ch@&vdu Poitou au beurre de cidre

~

Fantaisie nuptiale dessert présenté a choismgl liste jointe puis servilad as si et t €
accompagn@ d une boul e de glace ou sol
Ou
LeDuodesmariées deux choix de dessert accompag
Ou
LAAssi et t edeukehoiCde@dsser, un chou de piece monéebeule de
glaceousorbetSuppl ®ment de 2. 00 Q)




Rubis-52 o0

Mise en bouche

~

Ballotind 6 as per g e s duleoitau,eeme de morllles,clups ée bacon
Ou
Pastilla degamba®t pétonclep e st o © | destragon et
Ou
Mille -feuilede6i e gras et magret dooie f
marmelade de fraises au vinaigre balsamique

~

Dos de maigre amolte de tomate, ratatouille revisitée par nos soins
Ou
Filet de biuf en r obsaletereetéchadlos, gr as, t
miroir aux tanins corseés
Ou
R6ti de lotte au romarin du Clos, tombée de petits Iégumes printaniers,
coulis de petits pois

~

Assiettale fromageaffinés sur salade au godie noix

Ou
Bonbons de chevre du Poitou au beurre de cidre
Ou
Faisselle de ch vre et ciboulett:
Fantaisie nuptiale dessert pr®sent® ° choisir dan:¢
accompagn® doune boule de gl ace
Ou
Le duo des mariésleux choix de dessaccompagise d une boul e de gl
Ou

LOAssi et t edeukehoiCde@dsserd, un chou de piece moaoteeboule de
glace ou sorb@upplément de 2.00 )



