Menu Ribaudiére 85€

Servi uniquement pour ensemble de [a table
Mise en bouche

Entrées

Foie gras roti, légumes au bouillon de poule
Ou
Pomme de ris de veau laqué au jus de betteraves

Patience

Poireau du Poitou, caviar Baeri

Plats

Turbot r6ti au beurre d aromates en écailles de Saint-Jacques
Ou

Filet de beeuf limousin en dégustation
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Carte des fromages

Chariot de fromages affinés
Ou
Faisselle de chévre du Poitou, marmelade de potimarron
Ou

« Espume » de Roquefort, poire infusée au thé noir

Douceur

Raisins

Carte des desserts

®omme, sablé a [Espelette Q
Ou
Chadtaigne, cerises noires, comme un cépe
Ou
Mangue carotene
Ou
Citron jaune
Ou
Tartelette figue, poire @
Ou
Choco noisette

La liste des allergenes et la tracabilité de nos produits sont disponibles sur demande
Origine viande VBF : née, élevée, abattue en France
@ @lat élaboré avec des produits de notre région
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