Menu de la Broue 46€

Mise en bouche

Entrées

Euf fumé florentine @
Ou

Saumon mi-cuit mariné aux agrumes
Ou

Lentilles bio croustillantes « Maison Gault », légumes d hiver acidulés @

Plats
Cabillaud a la nacre, yuzu, endives de terre de la ferme « Ouvrard » Q
Ou
Cochon fermier, houmous a [huile de noix, citron confit @
Ou

Raie de petit bateau, salsifis aux herbes du jardin

Fromages

Fromage frais, coulis de mdche, noisettes torréfiées @
Ou
Chariot de fromages

Desserts

Belle Hélene
Ou

Choco passion
Ou

Mille-feuille vanille de Madagascar

@ ®lat élaboré avec des produits de notre région
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