Menu de la Motte 59€

Mise en bouche

Entrées

Foie gras cuit au sel, oignons en soupe texturée @

Ou
Huitre charnue « Maison Magnat », haddock pommes de terre @
Ou
Saint-Jacques d Erquy au beurre de truffe, endives braisées @
Plats

Demi-pigeonneau roti, confit, croustillant, réduction au Madere
Ou

Sole cuite sur ['aréte, lentilles bio, bouillon de jambon vendéen @
Ou

Selle agneau du Poitou, nuage de haricots blancs « Maison Gault », citron confit et noix @

Fromages

Brillat savarin a la truffonade
Ou

Chariot de fromages

Desserts

L’Orange
Ou

Omelette norvégienne
Ou

Galet réglisse Kalamansi

@ ®lat élaboré avec des produits de notre région

e
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