
Menu Ribaudière 85€ 
Servi uniquement pour l’ensemble de la table 

 
 

Mise en bouche 
 
 

 
Entrées 

 

Œuf de poule fumé, lentilles « Maison Gault » à la truffonade A 
Ou 

Saint-Jacques d’Erquy en carpaccio 

 

Patience 
 

Ris de veau croustillant, laqué, pop Sarrasin A 
 

 

 

Plats 
 

Turbot flambé au Cognac, endives de terre de la « Ferme Ouvrard », agrumes A 
Ou 

Filet de bœuf en dégustation, foie gras au sel A 

 
 

 

 

 

 

 

 



 

Carte des fromages 

Chariot de fromages affinés  
Ou 

Fromage frais, coulis de mâche, noisettes torréfiées A 
Ou 

Brillat savarin à la truffonade  
 

Douceur 

Spritz Pamplemousse 

 
 

Carte des desserts 

 

Omelette norvégienne 
Ou 

Galet réglisse Kalamansi 

Ou 

L’orange 

Ou 

Belle-Hélène   

Ou 

Mille-feuille vanille de Madagascar 
Ou 

Choco passion 

 
 
 
 
 
 
 
La liste des allergènes et la traçabilité de nos produits sont disponibles sur demande 
Origine viande VBF : née, élevée, abattue en France 
a Plat élaboré avec des produits de notre région 
  


