
 

 

Delicia de Invierno 
 

 

 

Las Entradas 
 

Puerro a la Vinagreta condimentada con lengua de ternera 15.00 € A 

El huevo meurette Salazón de pato del Cebron 16.00 € A 
Endibia de tierra de Marinette Bechamel con jugo de ave, jamón crujiente, queso de cabra 20.00 € A 

Suplemento Trufo 4g 10.00 € 

2000 hojas de apio a la trufada 18.00 € A 
Suplemento de Trufa 4 g 10.00 € 

Salmón Bomlo Confitura de pimienta voatsiperifery 26.00 € 

Suplemento de Caviar 5 g 20.00 € 

Foie gras de la granja Brilloux al estilo ópera 36.00 € A 
 

 
 

 
Los Pescados 

 

El lugar nacarado Caldo de espinas con apio y verduras de potaje 25.00 €  
Suplemento Caviar 5 g 20.00 € 

El bacalao La inspiración de una brandada, emulsión de patatas ahumadas 24.00 €  
Saint-Jacques d'Erquy, puerros quemados, crema de bardas con limón negro36.00 € a 

Lenguado de pequeño barco flambeado con coñac 45.00 € 
 

 
 
 

 
La lista de alergicos y su trazabilidad están disponibles previa solicitud. 

a Plato elaborado con productos de nuestra región. 

 



 

 

 

Las Carnes 
 

Pechuga de cerdo asada Salsifíes, condimentos, chalotas, anchoas 30.00 € A 

Cordero de Poitou cocinado durante la noche, jugo con comino Verduras para un potaje 35.00 € a 

Ciervo de caza en guiso Canelones gratinados con queso de cabra del Maras y avellanas 38.00 € a 
Suplemento Trufa 4 g 10.00 € 

Medio pichón de Racan El jugo de un guiso 50.00 € a 
Suplemento Trufa 4 g 10.00 € 

 
 

El Vegetariano 

 

Guiso de verduras de invierno, emulsión de patatas ahumadas 25.00 € 
 
 

Ensalada y Quesos 
 
 

La delicia de los nómades del jardín 9.00 €   

Carro de quesos curados 15.00 €   

Cabra de la granja Maras Confit de calabaza 13.00 €a 

Camembert de leche cruda con trufa 13.00 € 
 
 

Los Postres 
 

La manzana Compota de manzana y membrillo, sorbete de sidra 15.00 €a 

Tiramisú Etiopía 15.00 € 

Florentino limón 15.00 €a 

La naranja Té rooibos, sorbete de naranja sanguina 16.00€ 

El cacao Con pimienta de Tasmania 18.00€ 

La pera Vino especiado, helado de vainilla de Madagascar 17.00€ a 
 
  
Todos nuestros platos se elaboran con productos frescos, cuya disponibilidad depende del  
depende del mercado. Algunas preparaciones y cocciones pueden requerir una espera más larga  


