
MENÚ DE
NOCHEVIEJA

CEVICHE DE VIEIRAS DE ERQUY
MANGO, LIMÓN Y CAVIAR

COMPRESIÓN DE HÍGADO GRASO
VAINILLA DE MADAGASCAR

LANGOSTA DE BRETAÑA AL ESTILO CIVET

FILETE DE TERNER
PURÉ DE PATATAS CON SETAS DE CARDO, SALSA TRUFADA

BRIE DE MEAUX
MANZANA TRUFADA

31 DE DICIEMBRE DE 2026 Y 1 DE ENERO DE 2027

INSPIRACIÓN EN EL BLOODY MARY

MANDARINA, CONFITURA DE BONIATO
GALLETA DE MANTEQUILLA CON AVELLANAS

FIESTA DE AÑO NUEVO ALMUERZO DEL 1 DE ENERO

215 €, BEBIDAS INCLUIDAS 110 € SIN BEBIDAS
O 90 € (SIN PESCADO)

SE TE PEDIRÁ UN ANTICIPO DE 50 € POR PERSONA
EN EL MOMENTO DE LA RESERVA

CON RESERVA PREVIA: LLAMANDO AL 05.49.52.86.66
 O POR CORREO ELECTRÓNICO A RIBAUDIERE@RIBAUDIERE.COM
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